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Using This Book

This booklet is designed to help inspectors and restaurant workers, owners and
managers communicate when they do not speak a common language. Common
phrases used during an inspection are translated into the most common
languages used in Anchorage, including Korean, Chinese and Spanish. Simply
point to the phrase that you wish to say and the person you are trying to
communicate with will read the translation in their language.

If you wish to obtain your own copy of this booklet, please contact us at:

Food Safety & Sanitation
825 L Street, 3™ Floor
Anchorage, AK 99501
(907) 343-4200

Or download a copy from the web at
www.muni.org/healthesd/fssindex.cfm


http://www.muni.org/healthesd/sanity.cfm
http://www.muni.org/healthesd/sanity.cfm
http://www.muni.org/healthesd/sanity.cfm
http://www.muni.org/healthesd/sanity.cfm

Utilizando Este Libro

Este manual esta disefado para ayudar a inspectores de salud publica,
trabajadores de restaurantes; duenos y gerentes a comunicarse cuando hay una
barrera en el idioma. Frases comunes utilizadas durante una inspeccion han sido
traducidas en los lenguages mas utilizados en Anchorage; incluyendo Koreano,
Chino y Espariol. Simplemente sefale la frase que desea decir y la persona con
que se quiere comunicar leera la traduccion en su lenguage.

Si desea obtener una copia de este manual, por favor contactenos en:

Food Safety & Sanitation
825 L Street, 3™ Floor
Anchorage, AK 99501
(907) 343-4200

O puede obtener una copia en la pagina web en :
www.muni.org/health fssindex.cfm


http://www.muni.org/healthesd/fssindex.cfm
http://www.muni.org/healthesd/fssindex.cfm
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Greetings - Saludos - [B& - SIA}

Hello. | am a health inspector.
Hola. Soy un inspector de salud publica.

Ty, RE—RBEEEEAE
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I am here for a routine inspection.

Estoy aqui para una inspeccién de rutina.
BRI ETHITIRS,

2= d7|4ALE st &Lt

| am here because we received a complaint.
Estoy aqui porque hemos recibido una queja.

BRI AR EFIELR T —ERFo

nEh(al)E 2 ok

You are welcome to follow me during the inspection, but it is not required.
Puede acompafnarme durante la inspeccion, pero no es requerido.
EODIRFER —EEITIRE, BELIFNFEN,

dAtste st ME sdsiz TX2 & Ald €= glsu ot

Can | speak to the manager please?

¢ Podria hablar con el gerente por favor?
o] DURD RS IR SR RIS 2

of X 2t of 7|5t 4 &Lt

It was nice to meet you.

Fue un gusto conocerle.

ReEE AR,

OFLEA 2H7 kS L o

AAH

Call or email me if you have questions.
Llameme o envieme un correo electronico si tiene preguntas.

NRTEME, FILUETEFRZEEEHIGT.
HEEO| U2A|H M3t oMY E A2 SHA[ L.
Good-bye.

Adios
BER,

2tE S| AlM L.



Hygiene/Employee Health - Higiene/Salud de los Empleados - &4/ SRR - < A4/Z
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You must have a band-aid on your cut and also wear a glove on that hand.
Debe tener una venda en su herida y tambien utilizar un guante en esa mano.

ToRESO LREIRTE, MERESHNFLRI LEFE,

ox 2oz & L2 eI E E0[2 1 £of FL T Aok EL o

Sick employees may not work in the food preparation area.
Los empleados enfermos no pueden trabajar en el area de preparacion de comida.
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Who is your certified food protection manager?
¢ Quien es su gerente certificado en la proteccién de alimentos?

HERIRPINFRI R mRERE 7

2ol A E palelo] £ 7 AL}

Please show me the food manager certificate.

Por favor muestreme el certificado del gerente de proteccién de alimentos.
s H B miS A R,

AE 2|2l HYES S Ho{FAM L.

Where is your hand sink?
¢ Donde esta su lava manos?

AR FIERE 7

== 43 (Phti)= o bl AsH 72

Employees may not wipe their hands on cloth towels.
Los empleados no se pueden secar las manos con toallas de tela.

BT ARALERM LRFEF,

Npse HoRE £742 AlRSHH oHEL o

Employees must wash their hands at the designated hand sink.
Los empleados deben lavarse las manos en los lava manos designados.

BT RAERERSEFBIEF,

S22 &2 B AHE &M= dacfolM et Mojof EL ot



Employees may not wash their hands in the three compartment sink.
Los empleados no se pueden lavar las manos en el fregadero para platos.

BT AR UE=ERKELF,.

HHS2 Mzhetol Aol &2 Mo ot E Lt

Employees may not wash their hands in the food preparation sink.
Los empleados no se pueden lavar las manos en el fregadero para comida.

BT AN ER m ¥R R RKIELF.

HHS2S AE TH WAoo &SM o ot E Lo

You must wash your hands before doing that.
Usted se debe lavar las manos antes de hacer eso.

ISTEBULE TR 2 BRI T
O72 k7|l HA & &2 Aojof Euch

You must wash your hands after doing that.
Usted se debe lavar las manos despues de hacer eso.

ISEMULE TR 2 RZRIF

ORE 5t LA & =5 Mojof E Lot

Please wash your hands now.
Por favor lavese las manos ahora.

BIRERF.

Az &AM

These gloves must be discarded.
Estos guantes deben ser desechados.
EEFEPARE.

O =2 BtEA] 2o} EL .
No one may eat in the food preparation areas.
Nadie puede comer en el area de preparacion de alimentos.

EMARNESERREREIZER,

OlF = FYolM SAS HE = sl Ch

Employee drinks must be covered and have either a handle or a straw.
Las bebidas de los empleados deben estar cubiertas y tener un absorbente o una
agarradera

BT RMOARBEENEEHFFRIKE,

NS SETE & ST o7t oo} =|o{ FZ0| Hof A0{of E LT,
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If you need to taste the food, you must use a clean utensil, and only use it one
time.

Si necesita probar la comida, debe utilizar un utensilio limpio, y solo utilizarlo una vez.
MTFERERm, T REREBTREER MABEREER—X.

SAlol otg e B Re T 7| 7E AL dfjof st O F 7| TE 2
M OF Bt

gH{o}
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rok

The utensil must go to the dishwashing area to be washed, rinsed, and sanitized
immediately after you use it to taste the food.

El utensilio debe ser llevado al area de lavar platos a ser lavado, enjuagado, y
desinfectado inmediatamente despues de ser utilizado para probar la comida.
EERAEERERmR, WAUKEERIIBEEEREER PR HE.

O FEI|FE S Een £ = HE dAo|tf of| M M, A1, &= =|o{of gt
C}.

If you are using a disposable utensil, then it must be thrown away.
Si esta utilizando un utensilio de un solo uso, debe ser desechado.
MRIEERA—RMEEE, BECBNERE,

As|g Fut 7| TS L= AFR S SA| #{2fo} ELc

The hand sink must always be accessible.
El lava manos debe estar accesible siempre.

T RN R R RERT AT A

== 3= g 0| 0| SolsHof E LT

Do not put this here.
No ponga esto aqui.

B AERIYREEE,
O] A E 0o{7]oll ZX| OtM 2.

There must be soap and paper towels here at all times.
Tiene que haber jabdn y toallas de papel aqui en todo momento.

IR EBE R R A BE BB FR M,
0{7|of| &2t H|F2 Fo| =710] RL0{oF Lt
No one may smoke here.

Nadie puede fumar aqui.

b ER 2R L IR

OtF = 017|M HEiE 2 = gl ot



Food Source — Origen de los alimentos - BE@AR - A% 252

Food that is stored or prepared at home cannot be served in this facility.
Los alimentos que son guardados o preparados en casa no pueden ser servidos en
este establecimiento.

KEEIT R E R R M A S R LR AR R H,

HolM 22 = AAL Z=H|E A2 £HlA A
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All food served must be from a permitted and inspected facility.

Todos los alimentos a la venta al publico deben provenir de un establecimiento con
permiso e inspeccionado por el departamento de salud.

R TE R mAVER BB A BRI,
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This food cannot be served.
Estos alimentos no pueden ser servidos al publico.

AMERRHE R M.
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Where did this come from?
¢ De donde proviene esto?

thRmRE ML ?
O] A2 O{E|IAM = A L|77}?

Please show me the receipt.
Por favor muestreme el recibo.

a8 R IR
AdrSE H0 FAH L.
This must be thrown away.

Esto debe ser desechado.
WNBEZIYI,

0| 42 gh=A] H{2{of L},
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Food Temperatures — Temperaturas de los Alimentos - B iz -

Where is your thermometer?
¢ Donde esta su termometro?

/L;\E/J/JIEL}#EI-I-T_H§|§%?
22 A= oft| _}AFHI?

Do not use your hands to check the temperature of the food.
No utilize sus manos para chequear la temperatura de los alimentos.

AZRFRARMERE

oz SAlo 22 XHII Ot 2

Use a thermometer to check the temperature of the food.
Use un termometro para chequear la temperatura de la comida.

1%% /Jm}# n-]_ﬁ/EUﬁDD piings=4

2z 4o 2EE XHHIA

There needs to be a thermometer in this cooler.
Es necesario tener un termometro en este refrigerador.

SR RE—ERER .

o| A& nofl= 2=AI7F 2 ot

This is not cooling fast enough.
Esto no se esta enfriando lo suficientemente rapido.

R ALREARZR,
57 HE5] Msuct (Mel AlZho] HF 22 ZElL o)

Leave this uncovered while it is still very hot.
Mantenga esto descubierto mientras este muy caliente.

mERSRBZESLY,

OFF =€ ujs FAS Hof FoML

This must cool from 140 degrees Fahrenheit to 70 degrees within 2 hours.
Esto se debe enfriar desde 140 F a 70 F en 2 horas.

DRER/NRFARIEREER 140 E/B81E 70 K
O| A2 BtEA| F AlZE otofl 3140 of| A St 70 =7t K] Al & OF & LCt,

11



This must cool from 70 degrees Fahrenheit to 41 degrees or below within 4
additional hours.

Esto se debe enfriar desde 70 F a 41 F 0 menos en 4 horas.
EBEIM/NNFHBEHRER 70 ESA1E 41 EZLLT,

O| A2 Bt=A] 11 CtZ4A|2F ¢tol| Bt 700l M 41=0| 52 A& of ElL L.

Put this in a shallow pan so it will cool faster.
Ponga esto en un recipiente poco profundo para que se enfrie mas rapido.

REBRAZETER, FEHSE1ER,

o A57] /s o| A& EAstl He aARol HeAML.

An ice bath will help this cool faster.
Un bafo de hielo va a ayudar a enfriar esto mas rapido.

RAKCHEEEBAIER,

de=0 H7FFH O "] M = AsHcoh

This food needs to be at 41 degrees Fahrenheit or below.
Esta comida debe mantenerse a 41 F o menos.

HERFRFHEER 41 BT,

O] SAI2 sIM 41 % 0|51 2= o|M Eatslof & Lt

This food needs to be at 140 degrees Fahrenheit or higher.
Esta comida debe mantenerse a 140 F o mas.

W RMAFBRFEER 140 Bl L,

O] SAI2 SIM 140 O|Ate] 2L oM Etslof E LT}

This food must be re-heated to 165 degrees Fahrenheit or hotter within one hour.
Esta comida debe recalentarse hasta 165 F o mas dentro de una hora.

R mBE—/NFABXRINEEER 165 E3U E,
O] 4|2 gt=A| G AlZk o|uHofl StM| 165 O] &2 2 =2 | ¢l of gt

This must be cooked to 165 degrees Fahrenheit or hotter.
Esto debe ser cocinado hasta 165 F o mas.

REERNREVRESIFER 165 B L,
O| A 2UIEA| 2tM 165 o] 2| 22 =E| =[0fof g .

This must be cooked to 155 degrees Fahrenheit or hotter.
Esto debe ser cocinado hasta 155 F o mas.

REERNREVRERIFER 1565 B L,
O| A2 Bt=A] 2t 155 O|&te| 22 =2| = 0o §fLCt.
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This must be cooked to 145 degrees Fahrenheit or hotter.
Esto deber ser cocinado hasta 145 F o mas.

REIROREVRESIFER 145 BB L,
O| A2 Bt=Al 2t 145 O|&te| 22 =2| = 0o EfLCt.

This must be cooked to 130 degrees Fahrenheit or hotter.
Esto debe ser cocinado hasta 130 F o mas.

REERNREVRESIFER 130 B L,
O| A2 Bt=A] 2t 130k O|&te|l 22 =2| = oo FfLCt.

Leaving this at room temperature is not the correct way to thaw.
Estos alimentos no se pueden descongelar a temperatura ambiente.
I EEBERE R IFIEERIBERTT R,

O|R S &=20 Ux|st= A2 SHIE oS Lol ofEH L.
Placing this item in the cooler is a correct way to thaw.

Este alimento debe ser descongelado en el refrigerador.

I EBERE SR T 2 IENERTT R,

O|R 2 & 2tojM =0|= Ao HHIE oS U™ Auch

Placing this item in the preparation sink and running cold water over it is a
correct way to thaw.

Este alimento debe ser descongelado en el fregadero para comida, bajo una corriente
de agua fria.

15 E B R 2 fm KA It FR BB At R IERERV AR R 770K

O|A= 4ZF &H| W30 =11 52+ &= of2fiM =0|= Ao| 2 dils U™ UL
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Microwaving this item as part of the cooking process is a correct way to thaw.
Este alimento se puede descongelar en el horno microondas, si es parte del proceso
de preparacion.

REDBEPERMBIE R ERERNERTT o

AE2 ze|g Olo|3 2 40|22 MM =0|= A2 SHIE sils Y- ot
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Labeling - Avisos - 2% - 2t /M /27

This needs to be labeled in English, too.
Esto necesita un letrero en Ingles tambien.

IEERINE BERIEH,

O|AT JO{E EFFEE =0{0} Lt

Anything served raw must be clearly labeled as raw.
Cualquier alimento crudo debe tener un aviso por escrito que lo indentifique como
crudo.

EHREHcESRm HOAFAS "E£5) .

7tS5HA gt MisE= 2 MFoll EAol2tl =HS| EAIsHoF E Ut

The label can be on the menu, on the packaging, or on a sign.
El aviso puede estar en el menu, en el paquete, on en un letrero.

RE AN E, SEHFEH L,
ot (E4A)2 o, 28X, B 2o 2 = UAFLICH

Please show me your shellfish tags.
Por favor muestreme las estampas de los mariscos.

s R IEH B R1E .

LR HE|EE Hol FML. (LU2F 12
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You must keep the tags for at least 90 days.
Las estampas deben ser guardadas por 90 dias.
RAREE MR 90 Ko

UZHR W2[F e 245 90 St Ht slof #uct
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Sanitizing - Desinfeccion - JE&E -5

The three steps in dishwashing are: wash with soap, rinse with water, and then
sanitize.

Los tres pasos para lavar los platos son: lavar con jabon, enjuagar con agua, y
entonces desinfectar.

BREENZEFZRA BBERER RBENKRE AREE.
Mziole| MetAlE HIF2 &7|, 22 7|, 22| &= st7] Yot

Clean and sanitize the sinks before beginning.
Los fregaderos deben ser limpiados y desinfectados antes de empezar.

ERRITERLHEKE,

A ZFSE7| Mol A2 E BN Ha5t 2% 5HM R

4=

First, wash the dishes in warm, soapy water.
Primero, los platos se deben lavar en agua tibia con jabon.

B—¥, EREKFEFLEER,

A, A7 et HIX=E HeMe

Second, rinse the dishes with water.
Segundo, los platos deben ser enjuagados con agua.
£, BEKTHEEER,

=M, A7|& 22 d7AM

Third, submerge the dishes in a sanitizing solution for at least 30 seconds.
Tercero sumerja los platos en desinfectante por lo menos por 30 segundos.

=%, REERINHEEZIRTED 30 %,

6*JUH,’¥!7|% S0 F AT 0ESO F BHH E2AM L.

Do not rinse the dishes after sanitizing.
No enjuage los platos despues de desinfectarlos.
;‘ﬁ%{éln\ﬁ :kiqji%ﬁézg_\o

A7) 222 d7x| opM 2

The dishes must be air-dried.
Los platos se deben secar al aire.

EBVRREEZ

AJ|l= 2== Ht=A 7] Sof| Za{of g ot

15



Do not stack the dishes until they are dry.
Los platos no se deben acumular hasta que esten secos.
EEXZBREZERESEE,

A7|7} cf op 2 Hx| E7) X 0pA 2.

Do not dry the dishes with a towel.
Los platos no se pueden secar con una toalla.

B2EREMESFER,

710 2 atg|X| OlM| 2.

Where are your test strips?
¢ Donde estan las papeletas para medir el desinfectante?

ERYSUIR RS 2

AAX| = oftol| L& It?

You must have and use test strips.
Las papeletas para medir el desinfectante deben estar disponibles y deben ser
utilizadas.

T RlmB AL fE AR,

AALX|E & dHlsiZ22 Aof Lt

The rinse water must be changed.
El agua para enjuagar los platos debe ser cambiada.

T RK R R,

7= 22 24 slwof Euch

The sanitizer must be changed.

El desinfectante debe ser cambiado.

HE B AE A,

~=HE & i of E o

The dishwasher is not working.
La maquina de lavar platos no esta funcionando.

TR IREANIT R,

M7l MAZ|7F 2 F Lt

The water is not hot enough.
El agua no esta lo suficientemente caliente.
ICRAZER,
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Where is the bucket for your towels?
¢ Donde esta el recipiente para las toallas?

i Em=E ?

s d= &2 ot JUAEHI?

There is not enough sanitizer.
No hay suficiente desinfectante.

HERIR .

L~=HM7F SE5HA ebE LT

Until the dishwasher is working, sanitize the dishes in the three compartment
sink.

Hasta que la maquina de lavar platos funcione apropiadamente, los platos deben ser
desinfectados en el lavadero de tres compartimientos.

BRI LUE R TR, SEZERKERESEER

A2 MAZIE & o 7HX| A7[=MZieto] W30l &= siiof gfct.

| will help you set that up.
Permitame ayudarle a preparar esto.
HE BN EE D k5 o

M7t x| st= AS =2 22,

The wet towels must be kept in a sanitizing solution when not in use.
Las toallas para desinfectar deben permanecer en el desinfectante cuando no esten en
uso.

FREMAETHRLABRHERRT.

R T2 X S geEA 250l & F0o{of gt

This is too much sanitizer.
Este desinfectante esta muy concentrado.

HEEBZ,

=ML H5F BELoh

This must be labeled.
Esto debe tener un letrero.

bR R IR H

O|AE2 & EE =040} .
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Pests - Infestaciones - £i& - sl =

There is a rodent problem.
Hay una infestacion de roedores.

bR R

7t AF LT

There is a cockroach problem.
Hay una infestacion de cucarachas.

b B2 R
HER| He7F A& EL

All droppings and remains must be removed.
Todas las heces fecales y restos de animales deben ser removidos.

WIRIBIRFTB AR ER o
2E HWEE0|L o= BH=A] x| 9o E LT

You are required to hire a professional pest management company.
Es requerido que se contrate a una compafia profesional de exterminacion.

BREEDABREERBNF,

5| M2 dted s|ALE D fjof g o),
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Food Protection — Proteccion de los alimentos - B R{RE - Al

Raw meat must be stored below ready to eat food.
La carne cruda debe ser guardada debajo de la comida preparada.

R EFETFTAR T,

217|E Bt2 He 5 A= 34 of2oll MF sfok ghic.

This needs to be at least six inches off the floor.
Esto debe estar al menos seis pulgadas por encima del suelo.

BB ZE A 7R3,
O| A2 HIE ol Z|28t 621X Ho{XOof gLt

This must be covered.
Esto debe estar cubierto.

WREBE Y,

O|A2 & F2& Hojof Huch

Do not store this here.
No guarde esto aqui.

BIREFBRILR,
0| S of7]ofl M= SIX| OfM| 2.

There must be a protective layer between this food and the next container of
food.

Debe haber una capa protectora entre este alimento y el proximo contenedor de
comida.

B T —ERmAG BN ARERER.
ol AZ1 ctZ A F 7] Atolofl EZ2}0| R0fof E Lt
Pooled eggs must be used within 30 minutes unless they are pasteurized.

Los huevos crudos mezclados deben ser utilizados a los 30 minutos a no ser que sean
pasteurizados.

RIFCBEKAEE, ST ELRE 30 DECAER,

B =X b2 A2 BE=A] 701 =2 X|30= o|uf{ol| AkZaHof & Cf.
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Utensils and Surfaces — Utensilios y Superficies - HFEfIXE - 4 7|72t FH

Use a scoop with a handle.
Utilize un cucharén con una agarradera.

A ERFRINA T

0| el IAL (A2 A)E KA.

Do not scoop with a cup.
No es permitido utilizar un tazén/taza para sacar la comida.

NEERTTEZER.

HOZ EX| OIM| 2.

Use the ice scoop to scoop ice.
Utilize el cuchardn para el hielo solo para sacar el hielo.

SEEFEEK.
ASS HSUE YSS o (FH)S MHR.

This may be stored in the food as long as the handle is not in the food.
Esto se puede guardar en la comida siempre que la agarradera no este en la comida.

AIMRERERRT, REFWRAER@mFEIFL,

O| A2 &=Fo|7 4ol B X| gf= e S4l¢etol| 20 Fo{ = ELCt

This may be stored in water that is cold (below 41 degrees Fahrenheit) or hot
(above 140 degrees Fahrenheit).

Esto se puede guardar en agua fria (menos de 41 grados F) o caliente (mas de 140

grados F)
AL EREFERSAK (FER 45 BERUT) i@k (FRX 140 ERLLE) S

O| A2 EM 41 0|2t Z2HF 0|1t &M 140 Bt EEAZ =0 ME o=

Adding ice to this will keep it cold.
Agregue hielo a esto para mantenerlo frio.

FEREINA KA LR FF A

d=s F2H XA 7Al & = UFLHEL

S — -

These cutting boards must be re-surfaced or replaced.
Estas tablas para cortar deben ser re-emplazadas o remozadas.

38 LA IR VR B T S SR AR T S BB R

Ol =ot= & EHE MZE E0|AL} CHE A 22 HH70{of gLt
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This is not easily cleanable and cannot be used.
Esto no se puede limpiar facilmente y no puede ser utilizado.

EARGNER, TEEBERM.

O| A2 & 4 & == slolM ALZ & == gl L Eh

This needs to be removed.
Esto debe ser eliminado.

TR EBE,

O|Ad2 %[0 EHuLCh.

The slicer must be taken apart, cleaned, and sanitized.
La maquina para cortar debe ser desarmada, limpiada y desinfectada.

VIR EDRIRMERR, REEE HE.
O] S0l M(&fAl At2= 7|7 )= ZolohAM A5t &= sifof gLt

This must be cleaned at least every four hours.

Esto debe ser limpiado por lo menos cada cuatro horas.
WAZE D ERINNEEFLE—R,

0|Z4 |48t 4A|Zbotct H A sl{of Lict,

—

This is dirty and must be cleaned.
Esto esta sucio y debe ser limpiado.
SERE BRBR.

Cief M B &2 sof Euct,

This is a single use item and cannot be re-used.
Este implemento es para uso simple y no puede ser re-usado.

SR—XREYm, FEEERER.

S
A2 L3[Z0|2t oA & = SlgLH el

Do not use tape to repair this.
No utilize cinta adesiva para reparar esto.

NERBFEELRE,
TaE|st=0 HelS AH tELCH (HU2=Z E0|X| otMR.)

This raw wood must be sealed or painted.
La madera expuesta debe ser sellada o pintada.

AR R E R LR,

o YLt (H=) = 2S5t=X] ©o|EZ S slfof .

21



Plumbing - Plomeria - /K& - St

Please show me the most recent water test.
Por favor muestreme el analisis mas reciente del agua.

B RERE—RAKEIREE R

Jh F2o] £F ZARIE B0 FHL.

The water must be between 100 and 120 degrees Fahrenheit for hand washing.
El agua debe estar entre 100 y 120 grados F para lavarse las manos.

TEFRACRMNEEERK 100 EE 120 EXZ2 [,
& MEe S22 diE A| M 1005 of|AM 120 Ato| 2o} =Lt

This spray nozzle cannot be left attached to the hose.
Esta manguera no puede tener nada adjunto en la punta.

IEMESE N REEETE R E Lo

o]l 277 HX|l= =220 719 =& =+ gl

This is leaking.
Esto tiene un salidero.

bR TR 7K

=0| Mt

Where is the air gap?
¢ Donde esta la separacion de aire?

RIRFEWE 7

7| 24*0| 01 C| }_EH7? (airgap*: 7| W, S=: 5 A3 FZof A3L AT M

7l9P B2t AfOo]| A= E X2 & % | CIA] A& S22 K| 410 2 vl & A
'— Il-x')

To use this sink for food, it must have an air gap.
Para utilizar este fregadero para comida, debe tener una separacién de aire.

R LK ERRE R, RIZEBRE.
O] 4AHE AZEE2=E M2{H Z7| o] A0jof E L Ch.

This hose cannot be attached to this faucet.
Esta manguera no puede estar unida a este grifo.

IEERE AN REBE It /K BERR,

O] =A & 0] = HX|of| E0tM ALZE = glgLIT
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This hose needs to hang higher.

Esta manguera necesita estar colgada mas alto.
HEHRERBHRESE.

Ol =A= F O =0| Fotof gt

There is no water.
No hay agua.
2B K,

=0| gl R.

The hot water is not working.

No hay agua caliente.
RBEEIK,

EAZ 20| LH2XA| ghsL ot

The hot water must work.
El agua caliente debe funcionar.

DRRFFREEIK,

EAZ =0 & Liefof gLt
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Premises - Establecimiento - #i_FZEEE - A/ A A

Children are not allowed to be here.
No se permiten niﬁos aqui.

R RE

ojzlo|E2 047|01I U= T g

Remove items that are not necessary for the restaurant.

Los articulos que no son necesarios para el restaurante deben ser eliminados.
A EBENDENY m.

Algtol| 2E R U2 A|2M 2.

This is a chemical and cannot be stored here.

Esto es un quimico y no se puede guardar aqui.

ERLEYMm, NMSFRELLER,

st obFE2 o{7|of| Hate o= &

L
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Administrative/Enforcement — Administrativo/Enforzamiento del Codigo - 1TE & E/#1T

A/

There are several important issues that must be corrected.
Hay varios problemas importantes que deben ser corregidos.

WABIEREEERIR,

AldsliorE o{2{7tX| S8t 2ME 0| AFL T

—

Your restaurant must temporarily close.
Su restaurante debe ser cerrado temporalmente.

NN AV RS e

o] A2 g7t I X[l

Please correct the violations by the date on the inspection form.
Por favor corrija las violaciones notadas en el reporte de la inspeccion antes de la
fecha requerida.

mREER_ LN B ERRISIERTRE ER o
Of AAtAMol| HAIE 2 7HX| 2t At S Al SHM| 2

| will write down everything you need to do to re-open.
Voy a escribir todo lo que necesita hacer para poder re-abrir.

HER TEEMRRFEMOATESR.

A2 MK 5H7| 5l sHobE =E Aletg Mof =2|Z&uU o)

Call me when you are ready to re-open.
Llameme cuando todo este listo para re-abrir.

MR EMBR, FTIEEGR.
A= Mo ZH|7F =[H Mol A A2t S FHAR
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Miscellaneous - Miscelaneos - Efth - 7|E} A}&t

You must go to our office at 825 L Street for that.
Usted debe ir a nuestra oficina en el 825 L Street para eso.

Bt SBEIMAIR 825 L KRIEMPEER.
825 L Streetd]| = F2| AFFAIZ 2A{0F &L{C},

| cannot accept any money.
No puedo aceptar ningun dinero.

BABEEREMEE,

axe Hojwe 4 gadct

It is generous of you to offer, but | must decline.
Su oferta es muy generosa, pero debo declinar.

TIREIRE, (BRHLRIERE,
dol= HAtsHR|gk A Esjof E L ct.

| cannot do that.
No puedo hacer eso.

A BEE M,

OEA " 5 gl

| want to show you something.
Permitame mostrarle algo.

BREEGE—LRA,
Ho{=2A UAsH L
Let me help you.

Permitame ayudarle.

B ?‘Z;KTNJ HjJ 1eho
M7} Eob s

This is the correct way. Good.
Esta es la manera correcta. Muy bien.

S IEHERTTIE, TEZE‘O
O|" A st= Aol H5LHEL Eot

26



For Use by Facility Owner or Operator
Para uso por el Duefio o el operador

R EENEEEER

ALIAILE A XE flet B8
Am | required to stay with you during the inspection?
¢ Es requerido que yo este con usted durante la inspeccion?

T_ EEEJ\E‘_&EP ?‘Zﬁ'ﬁglz—l_l__llu\u%?
dAtst= st M7t & o{7] Uo{oF E L 7t?

| would like to stay with you during the inspection.
Me gustaria estar con usted durante la inspeccion.
BREEBRTETES,

dAtst= s2F 2ol AL HsU

Is this okay?
¢ Esta bien esto?

1S {8 PTG 2

HEFL7t?

| understand.
Entiendo.

HET

ol—7—|l/\|_,| |:|.

| don’t understand.
No entiendo.

HAE,

O|ai7t etE L (2 22 &L Ct)
| want to show you something.
Permitame mostrarle algo.

TR E LR,

2o =8 AsHC

| did not know that.
No sabia eso.

£ VIIPEREE

=&
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Please show me the correct way to do this.
Por favor muestreme la manera correcta de hacer esto.

BBRRME B ERE T .

HI 2| 5= BR/S 712X FAH L.

Do | give the money to you?
¢ Le entrego el dinero a usted?

&TE%X*%D /LJ\IJI% ?
=2 o s2nte

| will call the repair company.

Voy a llamar a la compafiia de reparacion.
REREHEAT,

2|5t 2 ALE FEZAEH O

I’ll fax a receipt to you.

Le voy a enviar el recibo por fax.

ﬁ‘%\ﬂ J‘I&#ﬁ'fgﬁ%nlu\o

Y-S WAZ Bl HASLIC

| will tell my employees.
Voy a informar a mis empleados.

SHFHMNETL,

HHSOA 2 st

This person does not work here anymore.
Esta persona no trabaja aqui mas.

WARBEEETIET,
O] AHEt2 O 0| 047|A & SHX| &L T,

| have someone signed up to take the course.
Tengo a una persona matriculada para tomar el curso.

KEEBRBAEKRERISE,

O otdE ol g AlRE S5 AlZlsLo

Please give me your business card.
Por favor entregueme su tarjeta de negocio.

E%EI n?‘Z BE/L;\E/J%):II_

St X
HES FAAL.
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| would like your supervisor’s name and phone number.
Por favor, cual es el nombre y telefono de su supervisor.

TEETH EREE ABNEZMEE R,

20| ALAte] 0|21 HEt HEE 2T AGLIC

| have an idea for a new phrase for this book. | will write it down in my language.
Tengo una idea para una nueva frase para este libro. La escribire en mi idioma.

ﬁf@\?uT%ﬁﬁ@?ﬁgﬁﬂuuj“ﬂﬂrﬂ’,%ﬁqj &FH%ZE/]‘E H%:E\:%—FAKO
of Holl g A EE0| Y&UICH M 22|12 Mo =M Q.
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